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【製品規格】 【栄養成分値】 ※冷凍生地１個当たり(トッピング等の副材料を除く)

生地重量 フィリング その他 ｴﾈﾙｷﾞｰ 蛋白質 脂質 炭水化物 灰分 ﾅﾄﾘｳﾑ
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【アレルギー表示】*トッピング副材料を除く
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使用量 単価 金額

１ヶ

適量 【商品特徴】

温　度 １７５℃

（１）【前日】
ビニールがけしてリ
タード（0℃～2℃）
し、当日、室温（約
24℃）で約30分間、
自然放置します。
（芯温約10℃まで）

ソフトドーナツ生地になめらかなカスタードクリーム
をたっぷり包みました。
ドーナツシュガーをまぶしていただくと、より一層お
いしく召し上がれます。

原材料

Ｒクリームドーナツ生地

７５％

(５）【ラックタイム】

フ
ラ
イ

ドーナツシュガー

成型冷凍生地
　　　品名：Ｒクリームドーナツ

８５ｇ×２０ヶ×４袋×２箱 商品コード 171245

ホ
イ
ロ ５０～６０分

5～10分間、常温で
表面が乾くまで放置
します。

片面９０～１２０秒ずつ

３５℃

室温（約24℃）で60
～80分間、自然放
置します。（芯温約
10℃まで）

粗熱がとれたら、全
体にドーナツシュ
ガーをまぶします。

（７）【仕上げ】

(６）【フライ】
片面90～120秒ず
つ、フライします。

　フライ後の規格
長さ　10.5～11ｃｍ
幅　　　　7.5～8ｃｍ
高さ　　　3.5～4ｃｍ

（３）【網並べ】
生地をフライヤー規
格に適した数量、均
等な間隔をあけて、
並べます。その際、
生地底面に手粉を
まぶします。

　ホイロ後の規格
長さ　　9.5～10ｃｍ
幅　　　6.5～7ｃｍ
高さ　　2.5～3ｃｍ
※　網との接着防止
のため、過発酵にご
注意下さい。

（４）【ホイロ】

（２）【当日解凍】

生地の形


