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【製品規格】 【栄養成分値】　※冷凍生地１個当たり（トッピング等の副材料を除く）
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【アレルギー表示】*トッピング副材料を除く
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1ヶ

1ヶ 【商品特徴】
適量

パイ生地を並べ常温（２４℃）
で解凍します。

２３～２５分

解
凍

１０～２０分

原材料

パイシート生地

（２）【成型1】

焼成後の規格
縦　 　7.5～8.5ｃｍ
横　　　　9～10ｃｍ
高さ　 3.5～4.5ｃｍ

（８）【焼成】

メッシュ生地を両側
に引っ張りながら被
せ、のりしろを接着
させます。

（６）【天板並べ】
均等な間隔をあけ
て、最大9ヶ並べま
す。

全卵を良く混ぜハケ
で丁寧に2度塗りし
ます。

アップルのシロップ
を切り、アップル
ハーフカットを生地
の中央にのせます。

（７）【塗り玉】

（１）【解凍】
パイ生地を並べ常
温（24℃）で10～20
分解凍します。

（５）【成型4】

（３）【成型2】
生地の側面に水を
付けます。

メッシュ部分の生地
を両側に引っ張りま
す。

（４）【成型3】

油脂を幾層にも折り込んだパイシートです。半分メッ
シュが入っているので、焼成後、メッシュが開き中の
リンゴが見えるようになっています。ハーフカットのリ
ンゴを包むのに最適な商品です。

りんごハーフカット

塗り玉

半成型冷凍生地
　　　品名：パイシートハーフサイズ
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